МУНИЦИПАЛЬНЫЙ КОНТРАКТ № 7/Л/1
оказание услуг по организации двухразового, трехразового питания для детей МОБУ «Гимназия №7» АГО
находящихся в пришкольном летнем лагере с дневным пребыванием 
ИКЗ________________________________________________________
г. Арсеньев

           


                                                                    
           «13» июня  2023г.
Муниципальное общеобразовательное бюджетное учреждение «Гимназия №7» Арсеньевского городского округа, именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Тулуповой Юлии Александровны, действующей на основании Устава, с одной стороны и Индивидуальный предприниматель Загоруйко Василий Сергеевич, именуемый в дальнейшем «Исполнитель», в лице Загоруйко Василия Сергеевича, действующий на основании ОГРНИП 311250131100048, с другой стороны, именуемые в дальнейшем «Стороны», на основании  п. 5 ч. 1 ст. 93 Федерального закона от 05.04.2013 г. № 44 Ф3 «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд», заключили настоящий муниципальный контракт  (далее   по тексту - контракт) о нижеследующем:
1. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА
1.1. Исполнитель обязуется по заданию Заказчика оказать услуги по организации двухразового, трехразового питания для детей МОБУ «Гимназия №7» АГО, находящихся в пришкольном летнем лагере с дневным пребыванием (далее-услуги), в количестве 3300 комплектов блюд в соответствии с утвержденным 10-дневным меню (Приложение № 1, Приложение № 2), требованиями к качеству пищевых продуктов (Приложение №3), являющимися неотъемлемой частью Контракта и в соответствии с национальными стандартами Российской Федерации, методическими рекомендациями, утверждёнными Главным государственным санитарным врачом РФ, требованиями СанПиН, ГОСТ, ТУ, Техническими регламентами Таможенного союза и иными требованиями действующего законодательства Российской Федерации, а Заказчик обязуется принять и оплатить эти услуги.

   1.2. Период оказания услуг по настоящему Контакту определен:

15.06.2023г. – 28.06.2023г. 2 смена (10 рабочих дней) исключая выходные и праздничные дни.
03.07.2023г. – 16.07.2023г. 3 смена (10 рабочих дней) исключая выходные и праздничные дни.

1.3. Место оказания услуг – Приморский край, г. Арсеньев, ул. Островского, 20 (столовая МОБУ «Гимназия №7»).
2. ЦЕНА КОНТРАКТА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
2.1. Максимальное значение цены Контракта составляет 549 916 (пятьсот сорок девять тысяч девятьсот шестнадцать) руб. 50 коп., НДС не предусмотрен. Авансирование не предусмотрено.
Максимальное значение цены Контракта является предельной суммой, которую Заказчик вправе выплатить Исполнителю за оказанные услуги по Контракту.

2.2. Цена единицы услуги, согласно постановлению Правительства Приморского края от 09.12.2022г.             № 852-пп «Об установлении стоимости набора продуктов питания в детских оздоровительных лагерях, организованных на базе краевых государственных учреждений, муниципальных образовательных организаций, в каникулярное время в 2023 году»:
- для детей в возрасте от 6,5 до 10 лет при двухразовом питании – 156,71 руб. в день на одного ребенка, при трехразовом питании – 195,92 руб. в день на одного ребенка;

- для детей в возрасте от 10 до 15 лет (включительно) при двухразовом питании – 176,72 руб. в день на одного ребенка, при трехразовом питании – 220,96 руб. в день на одного ребенка.
2.3. Цена единицы Контракта включает в себя налоги, стоимость продуктов питания, услуги по доставке продуктов питания, транспортные расходы и другие обязательные платежи.

Сумма, подлежащая уплате Заказчиком юридическому лицу или физическому лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.

2.4. Оплата фактически оказанных Исполнителем услуг осуществляется Заказчиком путем безналичного расчета в течение 10 (десяти) рабочих дней с даты подписания Заказчиком акта оказанных услуг. 

2.5. В соответствии с п.1.ч.13 ст.34 Закона о контрактной системе оплата оказанной услуги осуществляется по цене единицы услуги исходя из объема фактически оказанной услуги, но в размере, не превышающем максимального значения цены Контракта, указанной в пункте 2.1 Контракта.

2.6. Оплата по Контракту производится за счет средств бюджета субъекта Российской Федерации.

2.7. Обязательства Заказчика по оплате оказанных услуг считаются исполненными с момента списания денежных средств с расчетного счета Заказчика.
3. КАЧЕСТВО ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ И ПОРЯДОК ПОСТАВКИ
3.1. Качество услуг по организации питания, оказываемых Исполнителем, должно соответствовать требованиям следующих нормативных и методических документов:

- Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

- Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- «МР 2.4.0179-20. 2.4. Гигиена детей и подростков. Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций. Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 18.05.2020);

- «МР 2.4.0180-20. 2.4. Гигиена детей и подростков. Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях. Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 18.05.2020);

-  ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;

- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;

- СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденным Постановлением Главного государственного санитарного врача России от 27.10.2020 № 32); 

- СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

- СанПин 2.3.2.1424-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

- СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»;

- СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию»;

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;

- ТР ТС 005/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности упаковки, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 № 769;

- ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности пищевой продукции, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 09.13.2011 № 880;

- ТР ТС 022/2011. Технический регламент Таможенного союза. Пищевая продукция в части ее маркировки, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 09.13.2011 № 881;

- ТР ТС 023/2011. Технический регламент Таможенного союза. Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 09.13.2011 № 882;

- ТР ТС 024/2011 Технический регламент Таможенного союза. Технический регламент на масложировую продукцию, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 09.13.2011 № 883.

- ТР ТС 027/2013 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания», принятый решением Совета Евразийской экономической комиссии от 16 июня 2013 г. № 34;

- ТР ТС 029/2013 Технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств», принятый Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20 июля 2013 г. № 58;

- ТР ТС 033/2014 «О безопасности молока и молочной продукции», принятый решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2014 г. № 67;

- ТР ТС 034/2014«О безопасности мяса и мясной продукции», принятый решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2014 г. № 68;

- ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;

- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;

- ТР ТС 007/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 23.09.2011 № 797;

- Приказ МЗ и СР РФ и МОиН РФ от 11 марта 2013 г. № 213н/178 «Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений»;

- Методические рекомендации «МР 2.4.5.0107-15. Организация питания детей дошкольного и школьного возраста в организованных коллективах», утвержденные Главным государственным санитарным врачом РФ 12.11.2015г.;

- Методические рекомендации № 0100/8604-07-34 «Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет», утвержденные Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 24.08.2007 г.;

- Методические рекомендации № 0100/8605-07-34 «Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7 - 11 и 11 - 18 лет в государственных образовательных учреждениях», утвержденные Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 24.08.2007 г.;

- Методические рекомендации № 0100/8606-07-34 «Рекомендуемый ассортимент пищевых продуктов для реализации в школьных буфетах», утвержденные Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 24.08.2007 г.;

- Методические рекомендации формирования культуры здорового питания обучающихся, воспитанников, Приложение к письму Департамента воспитания и социализации детей Минобрнауки России от 12 апреля 2012 г. № 06-731;

- Методические рекомендации № 2.4.5.0131-18. 2.4.5. «Гигиена детей и подростков. Детское питание. Практические аспекты организации рационального питания детей и подростков, организация мониторинга питания. Методические рекомендации», утвержденные Главным государственным санитарным врачом РФ 10.08.2018.

Заказчик имеет право на проведение экспертизы и лабораторного контроля продуктов питания, готовой пищи. 

Кратность и объем проведения экспертизы и исследований, в том числе по показателям фальсификации продуктов, готовой пищи следующая: по мере необходимости
 - экспертиза оказанных услуг проводится в обязательном порядке при наличии претензий Заказчика (оформляемых в письменном виде).  

Требования к транспортировке продуктов:

Поставка осуществляется специализированным автотранспортом. Автотранспорт, которым производится доставка продуктов, должен быть оборудован для перевозки соответствующих видов продуктов. Скоропортящиеся продукты перевозят охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение установленных температурных режимов хранения либо в изотермических контейнерах. Транспортные средства, использующиеся для перевозки продуктов питания, должны содержаться в чистоте, а их использование обеспечить условия, исключающие загрязнение и изменение органолептических свойств пищевых продуктов. Транспортные средства должны подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с периодичностью, необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных средств и контейнеры не могли являться источником загрязнения продуктов. 

В целях предупреждения возникновения и распространения массовых инфекционных заболеваний транспортирование сырья и пищевых продуктов осуществляется специальным, чистым транспортом.

Кузов автотранспорта изнутри должен быть обит материалом, легко поддающимся санитарной обработке, и оборудован стеллажами.

Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны использовать специальную одежду (халат, рукавицы), иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о результатах медицинских осмотров, в том числе лабораторных обследований, и отметкой о прохождении профессиональной гигиенической подготовки.

Продовольственное сырье и готовая продукция при транспортировке не должны контактировать друг с другом.

3.2. У Исполнителя должна быть разработана система ХАССП в соответствии с главой 3, ст. 10, п. 2 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

4. ПОРЯДОК СДАЧИ И ПРИЕМКИ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ
4.1. В течение 5 (пяти) рабочих дней после оказания услуги по итогам окончания каждой смены, предусмотренных Контрактом, Исполнитель представляет Заказчику комплект отчетной документации (счет и акт оказанных услуг), подписанный в 2 (двух) экземплярах.
4.2. Заказчик не позднее 10 (десяти) рабочих дней от даты получения от Исполнителя документов, подписывает акт оказанных услуг, либо направляет мотивированный отказ от подписания акта оказанных услуг  в письменной форме.
4.2. При приемке оказанных услуг Заказчиком проводится экспертиза. Экспертиза может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации. При этом при необходимости от Исполнителя могут запрашиваться необходимые для приемки документы и материалы, а также разъяснения по предоставленным документам и материалам.

4.3. Приемка оказанных услуг происходит в соответствии с соблюдением требований ст. 94 Федерального закона от 05 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».

4.6. Выявленные нарушения устраняются Исполнителем своими силами за собственный счет в течение 5 (пяти) рабочих дней с даты поступления Исполнителю мотивированного отказа от подписания акта оказанных услуг.

4.7. При возникновении между Заказчиком и Исполнителем спора по поводу нарушений условий Контракта по требованию любой из Сторон должна быть назначена независимая экспертиза. Выбор независимого эксперта осуществляется исключительно по обоюдному согласию Сторон. Расходы на экспертизу несет Исполнитель, за исключением случаев, когда экспертизой установлено отсутствие нарушений Исполнителем договора или причинной связи между действиями Исполнителя и обнаруженными недостатками. В указанных случаях расходы на экспертизу несет Сторона, потребовавшая назначения экспертизы, а если она назначена по соглашению между Сторонами, то обе стороны поровну. 

5. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ ЗАКАЗЧИКА

5.1. Заказчик вправе:
5.1.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения принятых им обязательств, а также своевременного устранения выявленных недостатков.

5.1.2. При обнаружении недостатков оказанных услуг требовать их своевременного устранения. 
5.1.3. Осуществлять иные права в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

5.1.4. Привлекать экспертов, специалистов и иных лиц, обладающих необходимыми знаниями, для подтверждения качества продуктов питания, оказываемой услуги.

5.1.5. Направить продукты питания на экспертизу, в том числе лабораторные испытания, с целью проверки качества продуктов питания. 

5.1.6. Не принимать оказанные услуги ненадлежащего качества.

5.1.7. Обращаться с требованием к Исполнителю об отстранении от работы лиц, не имеющих специальной одежды и действующей медицинской книжки, установленного образца с результатами медицинских обследований и лабораторных исследований, сведений о прививках, перенесенных инфекционных заболеваниях, сведений о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, допуска к работе, а также находящихся в нетрезвом состоянии, лиц с вирусными заболеваниями.

5.2. Заказчик обязан: 
5.2.1. Своевременно предоставлять Исполнителю заявку о количестве питающихся детей в срок не менее чем за 1 (один) день до дня питания.
5.2.2. Своевременно сообщать в письменной форме Исполнителю о недостатках, обнаруженных в ходе оказания услуг или приемки исполненных обязательств с приложением акта, в котором отражены выявленные недостатки. Исполнитель должен быть ознакомлен с актом выявленных недостатков.

5.2.3. Своевременно оплатить и принять надлежащим образом оказанные услуги в соответствии с настоящим Контрактом.

5.2.4. Соблюдать рекомендации и медико-профилактические мероприятия по организации питания обучающихся образовательных организаций. 

5.2.5. Обеспечивать контроль за ведением бракеражного журнала и другой обязательной документации в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.4.0179-20, МР 2.4.0180-20.
6.
ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ ИСПОЛНИТЕЛЯ
6.1. Исполнитель вправе:

6.1.1. Требовать от Заказчика своевременной приемки и оплаты за оказанные услуги в соответствии с условиями Контракта.
6.1.2. Требовать от Заказчика надлежащего исполнения его обязательств по Контракту.

6.1.3. Направлять Заказчику запросы и получать от него разъяснения и уточнения по вопросам оказания услуг в рамках Контракта.

6.1.4. Пользоваться иными правами, предоставленными Контрактом, приложениями к нему, и законодательством Российской Федерации.

6.2. Исполнитель обязан:

6.2.1. Оказывать услуги в установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах.

6.2.2. Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.

6.2.3. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее – пищевая продукция) требованиям, установленным техническим регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам),  подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).

       6.2.4. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации питания пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.

      6.2.5. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.

      6.2.6. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания.

     6.2.7. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания, требованиям Заказчика и по согласованию с Заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.

6.2.8. Оказывать услуги питания согласно меню утвержденному руководителем учреждения.
6.2.9. За свой счет устранить выявленные бракеражной комиссией недостатки незамедлительно.

6.2.10. Обеспечить строгое соблюдение правил приема и хранения поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов.
6.2.11. Оказывать услуги в соответствии с действующим законодательством, техническими регламентами, стандартами, обязательными нормами и правилами, установленными или обычно применяемыми для оказания данных услуг, в том числе СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
6.2.12. Обеспечивать за свой счет чистоту и соблюдение санитарно-эпидемиологического режима в производственных помещениях столовых, производить уборку обеденных столов после каждого организованного приема пищи.

6.2.13. Обеспечить пищеблок наличием дополнительного собственного оборудования, кухонной и столовой посудой для оказания услуги.

6.2.14. Обеспечивать наличие аптечек для оказания первой медицинской помощи и их своевременное пополнение.
6.2.15. Обеспечить пищеблок квалифицированным персоналом, имеющим допуск по состоянию здоровья, прошедшим профессиональную, гигиеническую подготовку и аттестацию, наличие личных медицинских книжек на каждого работника.
6.2.16. Обеспечивать своевременное прохождение предварительных при поступлении на работу и периодических медицинских обследований работниками столовой.
6.2.17. Обеспечивать ежегодную аттестацию сотрудников на знания требований санитарного и другого законодательства.
6.2.18. Обеспечить работников столовой спецодеждой, моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения.
6.2.19. В рамках программы производственного контроля предоставлять образцы пищи для лабораторных исследований.
6.2.20. Помещение, технологическое оборудование, переданное в пользование, может быть использовано только для организации и обеспечения горячим питанием обучающихся.
6.2.21. Технологическое оборудование, переданное в пользование, может быть использовано только в помещении данной образовательной организации. Вынос и вывоз оборудования за пределы образовательной организации запрещен.
6.2.22. В соответствии с условиями контракта своевременно предоставлять достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при исполнении контракта, а также же ежедневно обязан предоставить заказчику результаты оказанной услуги в части соответствия их количества, объема, установленным контрактом.

6.2.23. Соблюдать рекомендации и медико-профилактические мероприятия по организации питания обучающихся образовательных организаций.

6.2.24. Обеспечить содержание и сохранность предоставляемых Заказчиком помещений, оборудования с соблюдением установленных правил и требований санитарной, технической и пожарной безопасности, правильную эксплуатацию холодильного, торгово-технологического и иного оборудования, содержание его в постоянной исправности, использовать помещения и технологическое оборудование по прямому назначению, своевременно сообщать Заказчику о неисправностях. В случае поломки оборудования по вине работников Исполнителя, обеспечивает ремонт технологического оборудования;

6.2.25. Обеспечить приготовление, раздачу, накрытие столов и уборку помещения столовой в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.4.0179-20, МР 2.4.0180-20;  

6.2.26. Иметь технологическую карту на каждое приготовленное блюдо, в которой должна быть отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий;

6.2.27. Обеспечить доставку горячего питания до пункта раздачи Заказчика на чистом и оборудованном для перевозки продуктов автотранспорте, при наличии на него санитарного паспорта.
6.2.28. Исполнитель подтверждает, что на дату подписания настоящего договора он соответствует предъявляемым единым требованиям, предусмотренных ч. 1 ст. 31 Федерального закона №44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» от 05.04.2013г.

7. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ

7.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по контракту, если оно явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, которые понимаются как обстоятельства, возникшие в результате непредвиденных и неотвратимых событий чрезвычайного характера, не поддающиеся контролю Сторон, включая пожар, наводнение, землетрясение и любые другие стихийные бедствия, а также войну, военные действия, восстание, саботаж, забастовки, локауты, объявления эмбарго или блокады, враждебные действия какого-либо другого государства, существующие де-юре или де-факто, и если эти обстоятельства непосредственно повлияли на исполнение настоящего контракта. 

8. РАССМОТРЕНИЕ СПОРОВ

8.1. Споры, возникающие при исполнении Контракта, разрешаются Сторонами путем переговоров или в претензионном порядке. В случае невозможности разрешения споров в досудебном порядке, спор передается на рассмотрение в Арбитражный суд по месту нахождения ответчика.

8.2. Во всем остальном, что не предусмотрено Контрактом, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

9. РАСТОРЖЕНИЕ КОНТРАКТА


9.1. Расторжение Контракта допускается по соглашению Сторон, по решению суда, в случае одностороннего отказа стороны Контракта от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством, в том числе, в случае, предусмотренном частью 2 статьи 715 Гражданского кодекса РФ, а именно если Исполнитель не приступает своевременно к исполнению Контракта или оказанию услуг настолько медленно, что окончание ее к сроку становится явно невозможным. Отсутствие в Контракте упоминания о каком-либо конкретном существенном нарушении обязательств, являющемся основанием для одностороннего отказа, не может свидетельствовать об отсутствии у стороны такого права, если в Контракте содержится общее указание на право Стороны на односторонний отказ.


9.2. При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом Стороны Контракта от исполнения Контракта другая Сторона Контракта вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта.

10. СРОК ДЕЙСТВИЯ КОНТРАКТА И ИЗМЕНЕНИЯ
10.1. Настоящий Контракт, вступает в действие с момента подписания Сторонами и действует до 31 августа 2023 года.

10.2. Изменения и дополнения Контракта возможны по соглашению Сторон в рамках действующего законодательства, предусмотренных Федеральным законом 44-ФЗ. Все изменения и дополнения оформляются в письменном виде путем подписания Сторонами дополнительных соглашений к Контракту. Дополнительные соглашения к Контракту являются его неотъемлемой частью и вступают в силу с момента их подписания Сторонами.

11. ПРИЛОЖЕНИЯ К КОНТРАКТУ
11.1. Приложение № 1 – Меню приготавливаемых блюд для детей.
11.1. Приложение № 2 – Меню приготавливаемых блюд для детей
11.2. Приложение № 3 – Требование к качеству пищевых продуктов.
12. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН
	Заказчик:

МОБУ «Гимназия №7»
692331, г.Арсеньев, ул. Островского, 20

Тел.: 8(42361) 4-02-67

Email: arcgimnazia_7@mail.ru 

ИНН 2501009329 КПП 250101001

ОГРН 1022500508580

Фин. управление администрации Ар. ГО (МОБУ «Гимназия 7» Ар. ГО)

Банк: Дальневосточное ГУ банка России // УФК по Приморскому краю г. Владивосток

БИК 010507002

Расчетный счет: 03234643057030002000

Кор/сч 40102810545370000012
Директор ______________Ю.А. Тулупова

М.П.

	Исполнитель:

Индивидуальный предприниматель Загоруйко Василий Сергеевич
692338, г. Арсеньев, ул. О. Кошевого, д. 2, кв. 47

Моб.тел.: 8 914 324 08 07

Еmail: vasiliy0707@list.ru 

Дальневосточный банк ОАО «Сбербанк России»

г. Хабаровск

Р/с 40802810950040000038

ОГРН 311250131100048

ИНН  390101588673

БИК 040813608

Кор/счет 30101810600000000608

ИП ___________________В.С. Загоруйко

М.П.



Приложение № 3 к Контракту

№ 7/Л /1от  13.06.2023г.
Требования к качеству пищевых продуктов, 
Предназначенных для организации питания
	№ п/п
	Наименование пищевой продукции
	Характеристики пищевой

продукции (соответствие требованиям)

	1
	абрикосы свежие
	ГОСТ 32787-2014

	2
	абрикосы сушеные без косточки (курага)
	ГОСТ 32896-2014

	3
	апельсины свежие
	ГОСТ 34307-2017

	4
	баклажаны свежие
	ГОСТ 31821-2012

	5
	бананы свежие
	ГОСТ Р 51603-2000

	6
	варенье
	ГОСТ 34113-2017

	7
	виноград сушеный
	ГОСТ 6882-88

	8
	горох шлифованный: целый или колотый
	ГОСТ 28674-2019

	9
	горошек зеленый быстрозамороженный
	ГОСТ Р 54683-2011

	10
	горошек зеленый консервированный
	ГОСТ 34112-2017

	11
	груши свежие
	ГОСТ 33499-2015

	12
	джем
	ГОСТ 31712-2012

	13
	зелень свежая (лук, укроп)
	ГОСТ 34214-2017, 
ГОСТ 32856-2014

	14
	изделия булочные – батон 
	ГОСТ 27844-88

	15
	йогурт или биойогурт
	ГОСТ 31981-2013

	16
	кабачки (цуккини) быстрозамороженный
	ГОСТ Р 54683-2011

	17
	кабачки свежие
	ГОСТ 31822-2012

	18
	какао-напиток витаминизированный быстрорастворимый
	ГОСТ 108-2014

	19
	какао – порошок 
	ГОСТ 108-2014

	20
	капуста белокочанная свежая раннеспелая, среднеспелая, среднепоздняя и позднеспелая
	ГОСТ Р 51809-2001

	21
	капуста брокколи быстрозамороженная
	ГОСТ Р 54683-2011

	22
	капуста брюссельская быстрозамороженная
	ГОСТ Р 54683-2011

	23
	капуста квашеная
	ГОСТ 34220-2017

	24
	капуста китайская (пекинская) свежая
	ГОСТ 34323-2017

	25
	капуста цветная быстрозамороженная
	ГОСТ Р 54683-2011

	26
	капуста цветная свежая
	ГОСТ 33952-2016

	27
	картофель продовольственный свежий
	ГОСТ 7176-2017

	28
	кисель
	ГОСТ 18488-2000

	29
	кислота лимонная
	ГОСТ 908-2004

	30
	клубника быстрозамороженная
	ГОСТ 33823-2016

	31
	клюква быстрозамороженная
	ГОСТ 33823-2016

	32
	кофейный напиток злаковый 
	ГОСТ Р 50364-92

	33
	икра овощная из кабачков
	ГОСТ 2654-2017

	34
	изделия колбасные вареные для детского питания: колбаски (сосиски), сардельки
	ГОСТ 31498-2012,

ГОСТ 31802-2012

	35
	консервы рыбные
	ГОСТ 7452-2014, ГОСТ 32156-2013

	36
	крахмал картофельный
	ГОСТ Р 53876-2010

	37
	крупа гречневая ядрица
	ГОСТ Р 5550-74

	38
	крупа кукурузная шлифованная
	ГОСТ 6002-69

	39
	крупа манная
	ГОСТ 7022-2019

	40
	крупа овсяная
	ГОСТ 3034-2021

	41
	крупа пшеничная
	ГОСТ 276-2021

	42
	крупа пшено шлифованное
	ГОСТ 572-2016

	43
	крупа рис шлифованный
	ГОСТ 6292-93

	44
	крупа ячменная (перловая)
	ГОСТ 5784-60

	45
	кукуруза сахарная в зернах, консервированная
	ГОСТ 34114-2017

	46
	лавровый лист
	ГОСТ 17594-72

	47
	лимоны свежие
	ГОСТ 34307-2017

	48
	лук репчатый свежий
	ГОСТ 34306-2017

	49
	мак пищевой
	ГОСТ Р 52533-2006

	50
	макаронный изделия группы А (вермишель, лапша) яичные
	ГОСТ31743-2017

	51
	малина быстрозамороженная
	ГОСТ 33823-2016

	52
	мандарины свежие (не ниже 1 сорта)
	ГОСТ 34307-2017

	53
	масло подсолнечное
	ГОСТ 1129-2013

	54
	масло сладко-сливочное несоленое
	ГОСТ 32261-2013

	55
	мед натуральный
	ГОСТ 19792-2017

	56
	молоко питьевое
	ГОСТ 32252-2013

ГОСТ 31450-2013

	57
	молоко цельное сгущенное с сахаром
	ГОСТ 31688-2012

	58
	молоко стерилизованное концентрированное
	ГОСТ 34254-2017

	59
	молоко питьевое, не менее 2.5 % жирности,

объем  0,2 л,  в индивидуальной упаковке
	ГОСТ 32252-2013



	60
	морковь столовая свежая
	ГОСТ 32284-2013

	61
	мука пшеничная хлебопекарная
	ГОСТ 26574-2017

	62
	мясо, замороженное в блоках – в ассортименте, для детского питания
	ГОСТ 31799-2012

	63
	мясо индейки (тушки и их части)
	ГОСТ 31473-2012

	64
	нектары фруктовые и фруктово-овощные
	ГОСТ 32104-2013

	65
	огурцы свежие 
	ГОСТ 33932-2016

	66
	огурцы соленые стерилизованные (консервированные без добавления уксуса)
	ГОСТ 34220-2017

	67
	перец сладкий свежий
	ГОСТ 34325-2017

	68
	печенье
	ГОСТ 24901-2014

	69
	плоды шиповника сушеные
	ГОСТ 1994-93

	70
	повидло
	ГОСТ 32099-2013

	71
	полуфабрикаты мясные  крупнокусковые бескостные
	ГОСТ Р 54754-2021

	72
	полуфабрикаты натуральные кусковые (мясокостные и бескостные) из мяса индейки охлажденные, замороженные
	ГОСТ 31465-2012

	73
	редис свежий 
	ГОСТ 34216-2017

	74
	рыба мороженая (треска, пикша, сайра, минтай, хек, окунь морской, судак, кефаль, горбуша, кета, нерка, семга, форель)
	ГОСТ 32366-2013

	75
	салат свежий (листовой, кочанный)
	ГОСТ 33985-2016

	76
	сахар-песок или сахар белый кристаллический
	ГОСТ 33222-2015

	77
	сахар-песок или сахар белый кристаллический порционный
	ГОСТ 33222-2015

	78
	свекла столовая свежая
	ГОСТ 32285-2013

	79
	сиропы на плодово-ягодном, плодовом или ягодном сырье (без консервантов)  в ассортименте
	ГОСТ 28499-2014

	80
	слива свежая
	ГОСТ 32286/2013

	81
	сметана
	ГОСТ 31452-2012

	82
	смородина черная быстрозамороженная
	ГОСТ 33823-2016

	83
	соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные в ассортименте
	ГОСТ 32103-2013

	84
	соль поваренная пищевая выварочная йодированная 
	ГОСТ 28402-89

	85
	субпродукты – печень говяжья
	ГОСТ 31799-2012

	86
	сыры полутвердые
	ГОСТ 32260-2013

	87
	творог, не выше 9% жирности
	ГОСТ 31453-2013

	88
	томатная паста или томатное пюре без соли
	ГОСТ 3343-2017

	89
	томаты свежие
	ГОСТ 34298-2017

	90
	Мясо кур (тушки кур, цыплят, цыплят-бройлеров  и их части)
	ГОСТ 31962-2013



	91
	фасоль продовольственная белая или красная
	ГОСТ 7758-75

	92
	фрукты косточковые сушеные (чернослив)
	ГОСТ 32896-2014

	93
	фрукты сушеные и их смеси

 ( компотная смесь)
	ГОСТ 32896-2014

	94
	хлеб белый из пшеничной муки
	ГОСТ 26987-86, ГОСТ 31752-2012

	95
	хлеб из смеси муки ржаной хлебопекарной обдирной и пшеничной хлебопекарной
	ГОСТ 31752-2012, ГОСТ 31807-2018, ГОСТ 26983-2015

	96
	хлеб зерновой
	ГОСТ 25832-89

	97
	хлопья овсяные (вид геркулес, экстра)
	ГОСТ 21149-2022

	98
	чай черный байховый 
	ГОСТ  32573-2013

	99
	черешня свежая 
	ГОСТ 33801-2016

	100
	яблоки свежие
	ГОСТ 34314-2017

	101
	ядро ореха грецкого
	ГОСТ 16833-2014

	102
	яйца куриные столовые
	ГОСТ 31654-2012
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